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24 € Entrée + Plat

24 € Plat + Patisserie Maison

30 € Entrée + Plat + Patisserie Maison

40 € Gambas + Entrée + Plat + Patisserie Maison

I4 € Menu Enfant : Plat Enfant + Patisserie Maison

la Gambas

Citron vert, liveche & coriandre, bouillon clair & la noix de coco & huile de Combava

les Entrées

Un ceuf mollet facon "Florentine”, jus blanc au poivre vert
1Y)

Velouté de pois chiches, fromage de chévre aux herbes & oignons rouges

les Plats

Risotto de rougail "Boucané’, Saucisses / Seiche & lentilles
1Y)

Brochette de crevettes frites, chou fondu au lard, émulsion & Katsuobushi

les Péatisseries Maison
au choix |
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les 3 vins du jour au verre . ..

blanc
g £ Costieres de Nimes "Galets Dorés” Chateau Mourgues du Gres - 2023 - Vallée du Rhéne

rouge ®

€ Marcillac Bio "Vallon de Nature” Les Vignerons du Vallon - 2024 - Sud-Ouest

rosé
T€  rosé - Luberon "Elephant Rose" Famille Perrin - 2024 - Provence

les eaux filtrées / Castalie ©

130 € eaux plates ou gazeuses servies & volonté - prix indiqué par personne / éco-participation

le petit +
€ beurre 1/2 sel de Yves Bordier

SaQuaNa saison 3



